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HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Winzergenossenschaft Achkarren eG 
  

REBSORTEN Grauer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,375 Ltr. 
  
ANALYSE Alk: 13,0 % Vol. | RZ: 6,5 g/l | S: 5,7 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 

Dicht und fruchtig besticht charaktervoll der 
trockene Burgunder vom Castellberg. Die 
attraktive Farbgebung weckt Neugierde. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 

Zu Schweinemedaillons auf Ananas, 
überbacken mit kräftig würzigem Bergkäse. 
Loup de Mer mit Kraut und Rüben Beilage 
neben einem Hauch von Trüffel. 
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