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A c h k a r r e r  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

SOUVIGNIER GRIS  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

PIWI - WEIN 
……………………………………………………………………………………………………………….  

Qualitätswein trocken  

……………………………………………………………………………………………………………… . 
 

 

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Winzergenossenschaft Achkarren eG 
  

REBSORTEN Souvignier Gris 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 13,5 % Vol. | RZ: 4,9 g/l | S: 6,0 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 

Der Wein erinnert in seiner Stilistik an Weiß- 
& Grauburgunder. Im Duft bringt er 
gelbfleischige Früchte wie Birne, Apfel oder 
Mirabelle in der Nase. Am Gaumen finden 
sich die saftigen Früchte wieder, mit einem 
Hauch von Litschi. Ein ausgewogenes Süße-
Säure-Spiel und ein anhaltender Nachhall 
machen den Wein zum Erlebnis. 
 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 

Dieser Wein passt zu Fisch-, Fleisch- und 
Spargelgerichten, Hühnchen und frischem 
Gemüse. 

  

BESONDERHEIT Eine bekannte PiWi Rebsorte mit großem 
Potential, die Weinexperten überzeugt. 
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