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……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Kabinett  trocken 
……………………………………………………………………………………………………………… .  

 

 
 

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Burkheimer Winzer am Kaiserstuhl eG  
  

REBSORTEN Grauer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 13,0 % Vol. | RZ: 3,2 g/l | S: 5,9 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 6 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 

In der Nase zeigt dieser Grauburgunder einen 
feinen Duft nach Aprikose und Honig. Am 
Gaumen ist er bemerkenswert voll, mit 
langem Nachhall. Er zeigt eine gute Struktur, 
ein typischer kaiserstühler Burgunder. 
 
 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 

Ein toller Begleiter zu Austern und 
Krustentieren sowie zu Pastagerichten oder 
deftigen Steaks. 

 
 
 
 

 

  
  

ARTIKEL - NUMMER 3473501  
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KARTON-EAN-NUMMER   4 005658  563163  
  

   


