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B u r k h e i m e r  F e u e r b e r g  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

GRAUER BURGUNDER  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

„VINI GRANDE“  
……………………………………………………………………………………………………………… .  

Qualitätswein trocken 

 
 

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Burkheimer Winzer am Kaiserstuhl eG  
  

REBSORTEN Grauer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 13,5 % Vol. | RZ: 1,1 g/l | S: 5,5 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 12°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 

Nur selektioniertes Traubengut von höchster 
Güte mit der besonderen Vinifikation unseres 
 Kellermeisters sowie die Voraussetzung 
einer Auszeichnung, das ist Burkheimer „Vini 
Grande“.  
Eindringliche Frucht, Toast, füllig im Mund, 
sehr gehaltvoll. Ein Wein der internationalen 
Spitzenklasse. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 

Dieser Wein ist ein idealer Begleiter zu 
kräftigem Käse wie Münsterkäse und 
Blauschimmelkäse. 

  

BESONDERHEIT Selektioniertes Traubengut 
Besondere Vinifikation des Kellermeisters 
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