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 W E I N L A N D  B A D E N  G M B H  
V E R T R I E B  B A D I S C H E R  W E I N E  

M I T S C H E R L I C H S T R A S S E  8  |  7 9 1 0 8  F R E I B U R G  
T E L :  0 7 6 1  5 1  5 0  0 0  
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O b e r k i r c h e r  W i n z e r  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

COLLECTION OBERKIRCH  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

WEISSER BURGUNDER 
……………………………………………………………………………………………………………… .  

Quali tätswein trocken  
……………………………………………………………………………………………………………… . 
 

 

HERKUNFT Baden, Ortenau 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Oberkircher Winzer eG 
  

REBSORTEN Weißer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 13,0 % VOL. | RZ: 5,5 g/l | S: 4,6 g/l  
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 6 bis 8°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 
 

Im Glas präsentiert er sich in strahlendem 
Strohgelb; im Bukett feine Fruchtaromen nach 
Apfel, Birne und Quitte; am Gaumen klare Frucht 
nach heimischem Kernobst, viel Apfel, feiner 
Schmelz, lebendiger Säurebogen und saftige 
Eleganz; vielschichtiger Nachhall. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 
 
 
 

Vorspeisen, Fisch, Geflügel, leichte 
Fleischgerichte, Spargel, nicht zu sehr gereifter 
Käse 

  
  

ARTIKEL - NUMMER  1651500  
  

FLASCHEN-EAN-NUMMER 

 
 

  

KARTON-EAN-NUMMER    4 003104 000620  
  

   


