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HERKUNFT Baden, Ortenau 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Oberkircher Winzer eG 
  

REBSORTEN Grauer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 13,0 % Vol. | RZ: 5,2 g/l | S: 5,1 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 6 bis 8°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 
 

Im Glas präsentiert er sich in kräftigem Strohgelb; 
in der Nase prägnante Fruchtaromen nach Birne, 
Melone und feinen Kräutertönen; am Gaumen 
reife, saftige Birne, Banane und zarte Nusstöne, 
viel Schmelz, zurückhaltende Säure und feine 
Kräuterwürze; zeigt Tiefe und Komplexität im 
Nachhall. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 
 
 
 

Universeller Essensbegleiter: Vorspeisen, Fisch, 
Geflügel, Fleischgerichte, Käse 
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