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PINOT WEISS SEKT  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Badischer Sekt b.A. trocken 
……………………………………………………………………………………………………………… .  

 
  

HERKUNFT Baden, Ortenau 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Oberkircher Winzer eG 
  

REBSORTEN Weißer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 12,0 % VOL. | RZ: 22,5 g/l | S: 5,5 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 4 bis 8°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 
 

Winzer und Kellermeister wählen jedes Jahr aufs 
Neue die zur Versektung am besten geeigneten 
Burgundertrauben aus. Prickelnd frisch erfreut 
dieser trocken ausgebaute weiße Pinot Sekt zum 
geselligen Beisammensein, als Begleiter von 
Festen und freudigen Ereignissen oder einfach 
nur zur Feier des Tages. 
Eine Cuvée aus Weißburgunder (Pinot Blanc) und 
hell gekeltertem Spätburgunder (Pinot Noir Blanc 
de Noir) bildet die Grundlage für diesen 
Jahrgangssekt. 
Helle Frucht im Duft, reifer Apfel und Birne 
gepaart mit feiner Kräuterwürze; Kernobst und 
kräutrige Noten am Gaumen, leicht cremiges, 
feines Mousseaux, gut eingebundene Säure und 
dezente Süße; animierende Saftigkeit bis in den 
Nachhall. 

  

EMPFEHLUNG  
 

Aperitif, sowie als Essensbegleiter zu Salaten, 
Räucherlachs oder feinen Fischgerichten. 
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