WEINEXPERTISE

Oberrotweiler Winzerverein

Qualitatswein trocken

HERKUNFT Baden, Kaiserstuhl
ERZEUGERABFULLUNG Oberrotweiler Winzerverein eG
REBSORTEN Spatburgunder Rotwein
FLASCHENGROSSE 0,75 Ltr.

ANALYSE Alk.: 13,5 % Vol. | RZ: 5,3 g/l | 5:5,3 g/
ALLERGENE enthalt Sulfite (kennzeichnungspflichtig)
TRINKTEMPERATUR 18 °C — leicht gekdihlt trinken
CHARAKTERISIERUNG Im Glas ein leuchtendes tief-dunkles Rot.

Im Geruch ein vielschichtiges Aromenspiel
von reifen Kirschen, Waldbeeren und herb-

! .

S stissen Aromen wie Kaffee, Mokka und
W Schokolade sowie eine deutliche Gerb-
o e S AT stoffnote, welche von der Maischegarun
OBERROTWEILER - y garung
WINZERVEREIN EG gepragt wurde.

Gehaltvoll, ein ausgewogenes Miteinander
« BADEN - KAISERSTUHL w von Frucht und Gerbstoff. Der Wein wirkt reif
mit einer feinen Herbe im Abgang.

SPATBURGUNDER

‘TREEER | EMPFEHLUNG Passt ideal zu Wildgerichten wie Hase, Reh,
Hirsch sowie Lamm und Braten.
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