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W o l f e n w e i l e r  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

DER MIT DEM WOLF 
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

GUTEDEL  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Qualitätswein halbtrocken  

 
 

HERKUNFT Baden, Markgräflerland 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Winzergenossenschaft Wolfenweiler eG 
  

REBSORTEN Gutedel 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE Alk: 11,5 % Vol. | RZ: 11,2 g/l | S: 4,7 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 

ausgewogene Fülle, moderate Säure, 
schlank und jugendlich mit frischer 
Kohlensäure und leichtem Schmelz. 
 
 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 
 
 
 
 
 

zu Spargel, Forelle, hellem Fleisch, 
Weichkäse, Salate oder deftigem Vesper. 
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