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A u g g e n e r  S c h ä f  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

GUTEDEL  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Qualitätswein  
……………………………………………………………………………………………………………….  

 
  

HERKUNFT Baden, Markgräflerland 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Winzerkeller Auggener Schäf eG 
  

REBSORTEN Gutedel 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk.: 11,0 % Vol. | RZ: 15,0 g/l | S: 5,3 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 

In Deutschland wächst der Gutedel als 
Hauptrebsorte im Markgräflerland, wo er 
ideale Anbaubedingungen in einem milden 
und sonnigen Klima findet. Der Gutedel 
erscheint in einem grünlichen Gelb. 
Der Geschmack ist geprägt von reifen 
Limonen, Apfel, Birne und einer gewissen 
Nussaromatik. Eine lebhaft junge Fruchtigkeit 
bereichert das Geschmackserlebnis. 
Mild & süffig, ein für den Gutedel typischer 
Mandelton, angenehmer Charakter mit 
milder aber dennoch anregender Säure. 

  

EMPFEHLUNG  
 

Er begleitet aufs Schönste leichte Vorspeisen, 
Hauptgerichte mit hellem Fleisch oder ein 
herzhaftes badisches Vespergericht, sowie 
frischen Spargel. 

  

  

  

ARTIKEL - NUMMER  5020501 
  

FLASCHEN-EAN-NUMMER 

 
  

KARTON-EAN-NUMMER   4  005371  012184 
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