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W i n z e r k e l l e r  A u g g e n e r  S c h ä f  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

GUTEDEL  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Qualitätswein trocken  
………………………………………………………………………………………………………………. 

 

  

HERKUNFT Baden, Markgräflerland 
  
ERZEUGERABFÜLLUNG Winzerkeller Auggener Schäf eG 
  
REBSORTEN Gutedel 
  
FLASCHENGRÖSSE 0,25 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 10,5 % Vol. | RZ: 5,6 g/l | S: 5,3 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  
CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 

Gutedel oder auch Chasselas genannt hat 
sein Hauptanbaugebiet in Deutschland im 
Markgräflerland. Er zeigt sich mit einem 
weinigen Aroma mit milder und dennoch 
anregender Säure im Glas. Er ist geprägt von 
einem angenehmen Charakter. 
 
 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 
 

Er eignet sich ideal zu Salaten, Fisch, hellem 
Fleisch und Käse und passt perfekt in die 
Spargelsaison.  
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