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Qualitätswein trocken 

 
 

HERKUNFT Baden, Markgräflerland 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Winzerkeller Auggener Schäf eG  
  

REBSORTEN Gutedel 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 12,5 % Vol. | RZ: 2,9 g/l | S: 5,0 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 6 bis 8°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 

Das Alter der Rebstöcke beläuft sich auf 
mindestens 25 Jahre. 
Hierdurch erhielt der Wein seine ausgeprägte 
Würze und Mineralität. 
Er erscheint sehr rund und vollmundig mit 
einer sehr dezenten Holznote. 
Im Geschmack ist er ein Klassiker und 
erinnert an Nüsse und Mandeln. 
Hervorragend zur herzhaften Markgräfler 
Küche. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 

Ein wunderbarer Begleiter zur leichten 
Küche, frischem Gemüse, z.B. Spargel oder zu 
Salaten, Fisch und mildem Käse. 
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