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HERKUNFT Baden, Markgräflerland 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Winzerkeller Auggener Schäf eG 
  

REBSORTEN Weisser Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE Alk: 13,0 % Vol. | RZ: 5,7 g/l | S: 5,8 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 

Nussiger Duft nach angetrockneten Äpfeln 
und Honigmelone. Im Mund weich, fast 
etwas cremig mit leichten Ananastönen. 
Moderate Säure mit einem Hauch Karamell 
und anhaltendem Abgang. 
 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 
 
 
 

Er ist der geeignete Menuewein, 
insbesondere zu Spargel, Fisch, 
Krustentieren, Kalb- & Schweinefleisch sowie 
zu Geflügel. 
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