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GRAUER BURGUNDER  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Qualitätswein trocken  
……………………………………………………………………………………………………………… .  

 
  

HERKUNFT Baden, Markgräflerland 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Winzerkeller Auggener Schäf eG 
  

REBSORTEN Grauer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk.: 13,0 % Vol. | RZ: 5,0 g/l | S: 5,7 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 

Der Wein präsentiert sich in hellem Beige – 
Gelb. Sein Geruchsbild ist geprägt von einem 
leichten Kernobstduft mit nussigen und zart 
pflanzlichen Tönen. Im Mund ebenfalls 
Aromen von reifem Kernobst mit zartem 
Schmelz und feiner Säure am Gaumen. Mit 
leichtem Gerbstoffen und einem 
ordentlichen Abgang. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 

Idealer Begleiter zu Fischgerichten und 
Meeresfrüchten sowie hellem Fleisch und 
Geflügel. 
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