
WEINEXPERTISE  
 

 

 

 
W E I N L A N D  B A D E N  G M B H  

V E R T R I E B  B A D I S C H E R  W E I N E  
M I T S C H E R L I C H S T R A S S E  8  |  7 9 1 0 8  F R E I B U R G  

T E L :  0 7 6 1  5 1  5 0  0 0  
I N F O @ W E I N L A N D - B A D E N . C O M  
W W W . W E I N L A N D - B A D E N . C O M  

 

 

L a u f e n e r  A l t e n b e r g  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

CHASSLIE  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Besondere Weine 
……………………………………………………………………………………………………………… .  

Qualitätswein trocken 

 
 

HERKUNFT Baden, Markgräflerland 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Winzerkeller Auggener Schäf eG 
  

REBSORTEN Gutedel 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE Alk: 12,5 % Vol. | RZ: 4,2 g/l | S: 4,6 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 

Dieser Gutedel reift mehrere Monate auf der 
Feinhefe. Dadurch besitzt dieser Wein neben 
dem angehmen Sortencharakter viel Spiel und 
Finesse. Mit dem besonderen Flair der Hefe 
erinnert er an Brotteig und reife Walnüsse. 
Durch den höheren Gehalt an 
Gärungskohlensäure wirkt dieser Wein sehr frisch 
und lebendig. Der Ausklang ist langanhaltend bei 
weich-herber Hefeerinnerung. 

  

EMPFEHLUNG  
 

Dieser Wein passt wunderbar zu Spagel, 
milden und würzigen Käsesorten, pochierter 
Fisch, Kalbfleisch und vieles mehr. 

  

BESONDERHEIT 5 Monate auf der Feinhefe gereift 
  

ARTIKEL - NUMMER  5921502 
  

FLASCHEN-EAN-NUMMER 

 
  

KARTON-EAN-NUMMER   4 003003  570910 
  

   


