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HERKUNFT Baden, Markgräflerland 
  

ABFÜLLER Winzerkeller Auggener Schäf eG 
  

REBSORTEN Weißer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE – (Richtwert) Alk: 12,5 % Vol. | RZ: 5,6 g/l | S: 7,0 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 6 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 
 

Der Wein schimmert in einem hellen strohgelb 
mit grünen Ausuferungen im Glase. Im Duft  
dominieren Citrus-Aromen mit zarten Apfel-
Komponenten. Frisch und spritzig zeigt sich dieser 
Weißburgunder im Gaumen. Die exotische Frucht 
kommt auf der Zunge nochmals wunderbar zur 
Geltung, was diesen Wein in Verbindung mit der 
belebenden Säure zu einem anregenden 
Geschmackserlebnis werden lässt. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 

Passend zu hellem Fleisch, Fischgerichten, 
Terrinen und Salaten. 
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