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WEISSER BURGUNDER  
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EDITION „L“  
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……………………………………………………………………………………………………………………………… 
 

 

HERKUNFT Baden, Markgräflerland 
  

ABFÜLLER Winzerkeller Auggener Schäf eG 
  

REBSORTEN Weißer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 1,00 Ltr. 
  
ANALYSE – (Richtwert) Alk: 13,0 % Vol. | RZ: 5,2 g/l | S: 6,1 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 
 

In der Farbe ein schönes strohgelb mit grünlichen 
Reflexen. Aromen von grünem Apfel, Pfirsich und 
Birne dominieren das Duftbild. 
Ein Hauch von Ananas und Limone rundet das 
Bouquet hervorragend ab. Im Gaumen wirkt 
dieser Weißer Burgunder frisch und leicht, mit 
einer ausgewogenen Säure. Die exotische Frucht 
spiegelt sich auf der Zunge wider. 
Mit einer schönen Mineralität und Frische endet 
dieser Wein. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 

Wunderbar zu genießen mit Forelle blau, 
pochierter Fisch leichte Geflügelgerichte, 
Weichkäse wie z.B. Brie. 
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