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HERKUNFT Baden, Markgräflerland 
  

ABFÜLLER Winzerkeller Auggener Schäf eG 
  

REBSORTEN Chardonnay 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE – (Richtwert) Alk: 12,5 % Vol. | RZ: 4,8 g/l | S: 6,5 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 
 

Schöne Zitrus-Aromen kommen in der Nase zur 
Geltung, gepaart mit Komponenten, die an 
grünen Apfel erinnern. Eine mineralische Note 
rundet das Duftbild ab. Der Wein zeichnet sich 
durch eine anregende Säure aus, frisch, mit einer 
ausgewogenen Mineralität. Im Abgang und bildet 
mit der Frucht eine exzellente Vollendung. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 

Krustentiere, Austern, Fisch, helles Fleisch,  
würzige Käsesorten. 
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