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HERKUNFT Baden, Markgräflerland 
  

ABFÜLLER Winzerkeller Auggener Schäf eG 
  

REBSORTEN Grauer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE – (Richtwert) Alk: 13,5 % Vol. | RZ: 2,9 g/l | S: 6,5 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 
 

Reife Birnen- und Melonenaromen prägen das 
Duftbild, gepaart mit zarten Anklängen von reifen 
Mirabellen. Sehr fruchtig, mit einer 
ausdrucksvollen Mineralität zeigt sich dieser 
Wein im Geschmack. Ein langanhaltender 
Schmelz mit ausgewogenem Säurespiel vollendet 
den edlen Charakter. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 

Ein schöner Begleiter zu Krustentieren, Austern, 
Fischgerichten, hellem Fleisch und würzige 
Käsesorten. 
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