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L a u f e n e r  A l t e n b e r g  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

PINOT NOIR  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

„FUMÉ“  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Qualitätswein trocken 
……………………………………………………………………………………………………………………………… 
 

 

HERKUNFT Baden, Markgräflerland 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Winzerkeller Auggener Schäf eG 
  

REBSORTEN Spätburgunder (Pinot Noir) 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE – (Richtwert) Alk: 13,0 % Vol. | RZ: 4,7 g/l | S: 5,8 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 12 bis 14°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 
 

In der Farbe ein leuchtendes Kirschrot. Aromen 
von dunklen Beeren und Süßkirschen sind im  
Duft vordergründig. Würzige Komponenten wie 
Nelke, Sternanis und schwarzer Pfeffer verleihen 
diesem Rotwein in der Nase einen feinen Schliff. 
Die dezente Würze in Ver-bindung mit einem 
ausgeprägten Gerbstoff und einem Hauch von 
Zartbitter-Schokolade lassen diesen Rotwein zu 
einem wahren Geschmackserlebnis werden. Eine 
angenehme Kirschfruchtigkeit lässt diesen Pinot 
Noir lang-anhaltend enden. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 

Wildgerichte, Kalb- & Rindfleisch, Ente 

  

  
  

ARTIKEL - NUMMER  5981505 
  

FLASCHEN-EAN-NUMMER 

 
  

KARTON-EAN-NUMMER   4 003003 560317 
  

   


