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V i l l a  H e y n b u r g  
…………………………………………………………………………………………………………………………. 

GRAUER BURGUNDER  
………………………………………………………………………………………………………………………… 

Qualitätswein trocken  
……………………………………………………………………………………………………………  

 

 
 

HERKUNFT Baden, Ortenau 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Oberkircher Winzer eG  
  

REBSORTEN Grauer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 13,5 % Vol. RZ: 3,9 g/l S:4,7 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 6 bis 8°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 

In der Nase elegante Honig-, Karamell- 
und Dörrobstaromatik, gepaart mit einer 
feinen Vanillenote. Geschmacklich mit 
enormer Dichte und Komplexität, der 
lange Abgang wird untermalt mit feiner 
Röstaromatik. 
 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 

passt hervorragend zu Schweine- oder 
Kalbfleisch, auch zur mediterranen Küche 
oder zu milden Käsesorten 

  

  
  

ARTIKEL - NUMMER 0773500  
  

FLASCHEN-EAN-NUMMER 

 
 

  

KARTON-EAN-NUMMER   4 008681  316040  
  

   


