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HERKUNFT Baden, Ortenau 
  

MARKE Hex vom Dasenstein 
  

REBSORTEN Sauvignon Blanc 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 12,5 % Vol. | RZ: 5,6 g/l | S: 5,9 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 6 bis 8°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gehaltene Hektarerträge formen diesen 
„einzigartigen“ Charakterwein von 
internationalem Spitzenformat. Lebendiger, 
saftiger Sauvignon Blanc. Animierender, 
ausgereifter Duft nach Stachelbeere 
Sternfrucht und Citrusfrüchten Geschmack 
leicht nussig verbunden mit einer frischen 
Note von Minze und Melisse. Ausgewogen im 
Mund, mit finessenreicher Säure. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 
 

Ideal zu herbstlichem Gemüse wie Kürbis oder 
Pastinaken, zu mildem Käse und gratinierten 
Jakobsmuscheln. 
 

  
  

ARTIKEL - NUMMER  1457500 
  

FLASCHEN-EAN-
NUMMER  
  

KARTON-EAN-NUMMER   4 008780 692961 
  

   


