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H e x  v o m  D a s e n s t e i n  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

GRAUER BURGUNDER  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Kabinett, trocken  
……………………………………………………………………………………………………………… .  

 

 
 

HERKUNFT Baden, Ortenau 
  

MARKE Hex vom Dasenstein 
  

REBSORTEN Grauer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 13,0 % Vol. | RZ: 6,2 g/l | S: 5,1 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 bis 10°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 

In der Farbe zartes Goldgelb, im Duft 
Erinnerungen an reife Birne, Boskop Äpfel, 
etwas Eisbonbon und Limone. Im Geschmack 
wirkt er sehr cremig, elegant und weich, 
gepaart mit seiner sehr zarten gebundenen 
Fruchtsäure und geschmacklichen Fülle 
 
 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 
 
 
 

Ein wunderbarer Essensbegleiter, zu 
gegrilltem, gebratenem Fisch und zu allen 
würzigen Käsesorten. 

  
  

ARTIKEL - NUMMER  1473501 
  

FLASCHEN-EAN-
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