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H e x  v o m  D a s e n s t e i n  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Spätburgunder „Alte Rebe“  
……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Qualitätswein  
……………………………………………………………………………………………………………….  

 

 
 

HERKUNFT Baden, Ortenau 
  

MARKE Hex vom Dasenstein 
  

REBSORTEN Spätburgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE (Richtwert) Alk: 13,0 % Vol. | RZ: 12,5 g/l | S: 5,3 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 16 bis 18°C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 

An ausgewählten, weit über zwanzig Jahre 
alten Rebanlagen reifen die Trauben für 
diesen wunderbar vollmundigen 
Spätburgunderwein. Schon die Farbe zeigt 
die ausgereifte Art dieses Spätburgunders, 
der mit Noten von Schwarzkirschen, 
Brombeeren, etwas Holunder und einem 
Hauch von Zartbitter-Schokolade 
unverkennbar seine Sorte ausdrückt; im 
Mund vielschichtig, sehr fruchtig und elegant. 
Ein großer Spätburgunder! 

  

EMPFEHLUNG  
 
 
 
 

Rinderbraten mit getrockneten Pflaumen 
wäre eine Idee, auch ein herzhafter Käse 
könnte gut passen. Probieren Sie es aus! 
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