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HERKUNFT Baden / Kaiserstuhl 
  

ERZEUGERABFÜLLUNG Burkheimer Winzer am Kaiserstuhl eG  
  

REBSORTEN Weißer Burgunder 
  

FLASCHENGRÖSSE 0,75 Ltr. 
  
ANALYSE Alk.: 12,5 % Vol. | RZ: 5,3 g/l | S: 5,9 g/l 
  

ALLERGENE enthält Sulfite (kennzeichnungspflichtig) 
  

TRINKTEMPERATUR 8 - 12 °C 
  

CHARAKTERISIERUNG 
 
 
 
 
 
 
 

Im Glas zeigt er eine zart grüngelbliche Farbe, 
sein Bukett vermittelt den Eindruck von 
Eleganz und Rasse. Sein Aroma ist 
fruchtig und schmeckt nach Zitrusfrüchten, 
Quitte und Aprikose. Er ist rassig und frisch, 
seine Säure reif aber nicht zu kräftig. 

  

EMPFEHLUNG  
 
 

Dieser Wein ist ein idealer Begleiter zu 
leichten Mahlzeiten, Spargel, Schalentiere, 
Fischterrine, Gemüse gedünstet oder 
gratiniert, Suppen. 

  

 
 
 

 

  

ARTIKEL - NUMMER 3451501 
  

FLASCHEN-EAN-NUMMER 

 
  

KARTON-EAN-NUMMER      4 005658 363664 
  

   


